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Qual der Wahl aus knapp 200 Sorten

Max Moor verschlug es fiir Dreharbeiten nach Bornow / Bei der Tomatenfrau lernte er

viel Neues iiber das Gemiise

Von Annika Bischof

Bornow (MOZ) Mux Moor hat
mit seiner Sendung ,,Moor und Ké-
che” Station in Bornow gemacht.
Bei der Tomatenfrau® fund er mit
dem Sternekoch Hendrick Otto ge-
nau das, wonach wer suchte und
machte ein paar neue Entdeckungen.,

Regionales Essen, zubereitet von
Sternekéchen, das st das Kon-
zept der RBB-Sendung . Kéche und
Moor*, Fiir die elfte Folge verschlug
es das Team um Regisseur Wolfgang
Groh am Donnerstagmorgen nach
Bornow. Bei Benedicta von Bran-
ca, die auf den Berliner Mirkten
auch als  Tomatenfrau® bekannt ist,
schauten sich Moderator Max Moor
in Begleitung des 2-Sterne-Kochs
Hendrik Otto in den Gewiichshiu-
sern nach geeigneten Zutaten um,
Wir haben bereits am Mittwoch aus
einer grofien Kisten voll mit Toma-
ten kosten kénnen®, sagte Max Moor
am Rande der Dreharbeiten,

Insgesamt vier Tage waren er und
das Team unterwegs, um den Bei-
trag fiir den 3. Oktober in den Kas-
ten zu bekommen. .. Das muchen wir
jetzt schon fast drei Jahre®, erzihl-

te der Regisseur und Autor Wolf.
gang Groh. Seine Aufgabe war es an
diesem Tag, darauf 2u achten, duss
am Ende alle notwendigen Einstel-
lungen aufgenommen wurden. Wiih-
rend Max Moor, Hendrik Otio und
Benedicta von Branca immer mal
wieder in rege Gespriiche verfielen,
rief Groh dazwischen: |, Bitte einmal
aus dem Gewiichshaus herauslau-
fen.” Die Drei folgten seinen Anwei-
sungen, die Szene war im Kasten.

Auf dem ,Hof am Weinberge",
wie ihn die Besitzerin nennt, werden
knapp 200 Sorten angebaut. Darun-
ter auch exotische Sorten, die weni-
ger wegen ihres Geschmacks als viel
mehr wegen der Farbe angebaut wer-
den, Im Salat sehe das beispielswei-
se sehr gut aus, sagte Benedicta von
Branca, die sich auch als Mulerin mit
Farben beschiiftigt, im Gespriich mit
dem Fernsehteam.

Fiir den 2-Sterne-Koch war der
Hof in Bornow eine Fundgrube.
Nicht nur, dass er wie auch Mode-
rator Max Moor Hintergrundwissen
zum Anbau von Tomaten erfuhren,
auch die Mannigfaltigkeit des Ge-
muses iiberzeugte die beiden. LEs

gibt hier so unglaublich viele ver
schiedene Formen. Eine sah aus wie
eine Wassermelone, nur viel klei-
ner”, scherzte Max Moor, Fiir Hend-
rick Otto stand die Entscheidung
nach den Dreharbeiten fest: | Fiir un-
ser Gericht nehme ich die Sorte Och-
senherz, Das ist eine rote, fleischi-
ge Tomate, die mich geschmacklich
siberzeugt hat”, sagte der Gourmet,
der im Adlon Esszimmer in Berlin
arbeitet,

Was die beiden Miinner besonders
beeindruckte, war die Leidenschaft,
mit der Benedicta von Branca ihren
Hof betreibt. |.Als Kiinstlerin spielt
fiir sie die Optik eine wichtige Rol-
{e, das merkt man, wenn man die vie-
len Furben der Tomaten hier sieht®,
stellte Hendrick Otto fest. Ahnlich
gehe es thm als Koch, [ Auch beim
Kochen ist die Optik entscheidend®,
zog er Parallelen. Und da das Gemii-
se nicht nur im Salat, sondern auch in
Suppen und Ragouts gut aussche und
vor allem schmecke, komme es bei
ihm nun einmal mehr auf die Speise-
Karte.

Die Sendung wird am 3. Oktober
um 1840 Uhr im RBB ausgestrahlt,
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